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RbumGLes proportions des acides amines contenus dans les amandes des graines de diverses especes 
du genre Gossypium varient dune maniere appreciable et tout specialement en ce qui concerne la lysine 
et la methionine, acides amines limitants. Au niveau de l’arginine, ces variations sont Cgalement mar- 
quees, mais 1’ influence de conditions ecologiques differentes est invoquee. 11 n’existe pas de concordance 
generalisee entre le spectre des acides amines et la classification genomique. Les resultats relatifs aux 
teneurs en huile et en methionine ne correspondent pas avec ceux publies par Nockrashy et al. 

Abstract-The proportions of the different amino-acids in the seed kernels of several Gossypium species 
show appreciable variation, especially in lysine and methionine, the most limiting amino-acids. There 
are also some marked variations in arginine content, due possibly to ecological factors. There is no 
general relationship between the amino-acid balance and classification based on genome affinities. The 
results concerning oil and methionine contents do not agree with those earlier reported by Nockrashy 
et al. 

INTRODUCTION 

La graine de Gossypium, debarrassee de ses fibres, 
de ses teguments et de son huile devient un tour- 
teau quantitativement riche en proteines qui con- 
stitue un aliment de choix pour le b&tail. L’utilisa- 
tion de sa farine pour l’homme est Ctudiee dune 
faGon intensive dans le cadre des problemes de 
malnutrition; or, ceux-ci se posent tres souvent 
dans les regions propices a la culture du coton. Cet 
usage nouveau necessite l’tlimination du gossypol, 
substance toxique qui rend la farine impropre a la 
consommation humaine; mais cette operation 
s’elude par introgression du caractere “glandless” 
chez les cultivars habituellement utilises et chez les 
elites destines aux nouvelles diffusions. La qualite 
des proteines de la farine de coton et specialement 
des varietes “glandless” n’est cependant pas par- 
faite; un acide amine essentiel, la lysine s’y trouve 
a l’etat limitant. 

Chez les varietes normales a glandes, l’tlimina- 
tion industrielle du gossypol diminue sensiblement 

la quantitt de lysine assimilable. Frampton [l], 
Mann [2]. Martinez et al. [3] ont deja insist6 sur 
ce probleme. Jusqu’a present cependant, aucun 
resultat spectaculaire semblable a ceux obtenus 
pour le mais lors des decouvertes des mutants 02, 
fl,, etc. n’a ete trouve pour le coton. Apres la lysine 
qui constitue l’tlement limitant primordial, un 
autre acide amine, la methionine devient Cgale- 
ment limitant d&s que la deficience en lysine a Cti: 
reduite par supplementation. 

Les especes de Gossypium actuellement cultivees 
sont assez largement deficitaires en methionine. 
Une etude realiste aux U.S.A. par Nockrashy et 
al. [4] revile pour ce dernier element des dif- 
ferences interspecifiques importantes dans le genre 
Gossypium, les teneurs pouvant aller du simple au 
double. L’existence de telles variations a l’interieur 
dun groupe botanique aussi Ctroit du point de vue 
phylogenique semble ci priori fort surprenante. Or 
des croisements interspecifiques chez Gossypium 
sont tres possibles. Des resultats t&s spectaculaires 
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Tableau 1. Liste des esp&ces de Gossypium analysCes 

Groupe 
g6nomique 

No. intro- 
duction g 

Gembloux Espkce Provenance 

Al 19 
A2 16 

Bl 
Cl 
Ci 
c4 
Dl 
D2-2 
D3-d 
D4 
D5 

D6 
El 
E2 

ED,, 

(AD)1 
(AD)2 
(AD)3 

23 
4 

319 
338 

5 
21 
10 

248 
7 

28 
252 
246 

32 

17 

196 
353 
_ 

G. herbaceum L. cv. “Surrat” 
G. arboreum L. var. 

soudanense (Watt.) Hutch. 
G. anomalum Wawra et Peyr. 
G. sturtianum Willis 
G. australe F. Muell. 
G. bickii Prokh. 
G. thurberi Tod. 
G. harknessii Brand. 
G. duoidsorrii Kell. 
G. aridum (Rose et Stand.) Skov. 

G. raimondii Ulbr 

G. yossypipioides (Ulbr.) Stand. 
G. storksii Mast. 
G. somalensr (Giirke) Hutch. 
G. lorryicalyx Hutch. et Lee 
G. hirsutum L. cv. NC8 
G. hiractum L. cv. C2 
G. hirsutum L. var. punctatum J.B.H 
G. harbadrrwe L. cv. ishan 
G. tonzentosutn Nut. 

Gandajika (Za’ire) 

Gandajika (Zaire) 
Gandajika (Zaire) 
Gandajika (Z&ire) 
Iguala (Mexique) 
Iguala (Mexique) 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
Iguala 
Gandajika 
Gandajika 
Iguaia 
Iguala 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
Gandajika 
lguala 

ont dkjja Ctt: obtenus dans les domaines de la r&is- 
tance de la fibre et de la tolttrance aux maladies par 
introgression, dans la forme cultivie, de caractbres 
favorables transft‘rCs des espkces sauvages. 11 dev- 
rait etre possible d’introduire, de cette faGon, le 
caractkre “haute teneur en mkthionine” dans les 
formes cultivtes beaucoup moins bien pourvues en 
cet acide amid. La prCsente Ctude rend compte 
des rksultats d’analyses des acides amints que nous 
avons rkalisles sur les diffkrentes espkces de Gossy- 
pium en notre possession (voir Tableau 1) dans le 
but d’orienter les futurs travaux d’introgression 
destints i essayer d’amtliorer la valeur alimentaire 
de la farine de coton. 

RESULTATS ET DISCUSSION 

Comme l’expriment les don&es du Tableau 2, 
le pourcentage en poids de I’amande par rapport 
g la graine entikre varie considkrablement d’une 
espkce a l’autre. L’amande reprksente environ 30% 
du poids de la graine dans le cas de G. anomalum, 
bickii, stocksii et tomentosum alors qu’elle atteint le 
double (60%) chez G. thurheri, dauidsonii et chez 
certains cultivars de G. hirsutum. 

Nos rCsultats i ce sujet correspondent assez bien 
g ceux pub& par Nockrashy ef al. [4]. Dans nos 

kchantillons, les teneurs en huile des amandes 
presentent une certaine variabilitk allant de moins 
de 3O’x chez les G. hickii et somalense, ri plus de 
45% chez le G. sturrianum. Les chiffres citits par 
Nockrashy rt al. sont gMralement infkrieurs aux 
valeurs que nous avons trouvCes, B I’exception 
cependant de G. anomalum pour laquelle les 
auteurs dCclarent avoir trouvt une teneur excep- 
tionnelle de p&s de 757: d’huile tandis que nos 
essais effect&s en plusieurs ripititions nous don- 
nent seulement une moyenne de 33% d’huile. Pres- 
que toutes les esptices envisagttes possedent entre 
50 et 60% de mat&e azotCe totale dans leur farine 
dkgraisste. Alors qu’une corrklation inverse existe 
entre les pourcentages de lipides et de protides 
exprimks en fonction de l’amande non “d&lipid&e” 
il ne semble pas se trouver de relation entre la 
teneur en huile de I’amande et le pourcentage de 
mat&e azotte du produit d&graiss& 

Les rtsultats complets de l’analyse des acides 
aminits totaux figurent au Tableau 3. Les observa- 
tions portent principalement sur les trois acides 
aminks dont les teneurs sont reprises au Tableau 
4. La lysine et la mCthionine constituent les acides 
aminits les plus importants du point de vue de la 
valeur nutritive. L’arginine a Cgalement Ctk retenue 
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A cause des variations de teneur trts bien mar- 
qutes. 

En ce qui concerne la teneur en lysine totale, des 
difftrences importantes ont ttE: mises en evidence. 
L’Ccart entre la teneur la plus faible: G. longicalyx 
(4,35) et la teneur la plus Clevte G. hirsutum var. 
punctutum (5,55) reprksente une augmentation de 
plus de 27%. Les valeurs les plus tlevkes en lysine 
totale enregistrkes chez Gossypium restent cepen- 
dant toujours assez nettement infkrieures A celles 
prtsentes dans les protCines animales et dans les 
principales lkgumineuses cultivtes (plus de 7%). 
Toute augmentation, aussi faible que ce soit, de la 
teneur en lysine assimilable bonifie sensiblement la 
valeur biologique de la farine de coton. 11 reste A 
prouver que I’augmentation Porte effectivement 
sur la teneur en lysine assimilable car il est bien 
connu qu’une partie de la lysine dtterminke par 
hydrolyse totale est like au gossypol et disparait lors 
de l’tlimination de ce compost toxique. 

En ce qui concerne les teneurs en lysine des dif- 
firentes espbces de Gossypium, il n’existe pas une 
concordance parfaite entre nos rCsultats et ceux de 
Nockrashy et al. [4], Carter et al. [S] et Lee et 
Smith [6] mais les divergences ne sont cependant 
pas trop importantes. 

Le second facteur limitant aprbs la lysine, la 
mkthionine, prtsente tgalement des &carts assez 
consid&ables dans les quantitks contenues dans les 
diverses espkces envisagtes. La diffbrence entre la 
teneur la plus faible G. stocksii (1,28) et la plus 
tlevCe G. aridum (2,03) constitue une augmentation 
de plus de 58%. Par rapport aux formes cultivbes, 
les valeurs les plus Clevkes reprtsentent une bonifi- 
cation de plus de 20%. 

11 existe un d&accord complet, assez peu compd- 
hensible, entre les teneurs en mCthionine trouvkes 
par Nockrashy et al. et nos rksultats d’analyses 
spkcialement chez les espkces suivantes: G. tomen- 

tosum (2,8%1,43), G. sturtianum (2,631.50), G. 
anomulum (2,58-1,56), G. harknessii (2,2&1,58), G. 
bikii (2,28-1,62), G. australe (2,2&1,50), G. soma- 
lense (2,19-1,46), G. stocksii (1,97-1,28) et G. aridum 
(1,34-2,03). 

En ce qui concerne l’arginine, nos pourcentages 
s’bchelonnent entre 11,l et 13,6%. Ces teneurs 
pr&entent cependant moins d’intbrtt du point de 
vue de la valeur alimentaire car c’est plutht par 
excts que l’arginine pourrait jouer un r81e dCfavor- 
able. 

Des ktudes en tours chez d’autres esp&es nous 
ont permis de constater que la fraction libre pouvait 

Tableau 2. CaractQistiques des graines des es$ces de Gossypium 

Ghome 
Esp&es 

de Gossypium 

Al 
A2 
Bl 
Cl 
c3 
c4 
Dl 
D2-2 
D3-d 
D4 
D5 
D6 
El 
E2 

Fao,l 
(AD)1 
(AD)1 
(AD)2 
(AD)3 

Herbaceum 
Arboreum 
Anomalum 
Sturtianum 
Australe 
Bickii 
Thurberi 
Harknessii 

‘A Amandes 
Nos 

graines Bibliog. 

52,7 - 
43.2 - 

o/0 Huile dans 
les amandes 

Nos 
graines Bibliog. 

37,5 - 
39,9 

33,4 31,4 33,0 74,8 
53.8 52.1 47.7 35.7 
49:4 47:o 40;s 31,4 
35,8 43,4 28,9 28,7 
60,O - 41,2 - 
57,5 66,1 43,0 38,O 

Dauidsonii 
Aridum 

59,s - 43,0 
57.6 - 38,O 

Raimondii 55,6 - 38,3 
Gossypioides 54.8 - 33.8 
Stocksii 32,0 35,9 32,6 23,2 
Somalense 40,2 45,0 29,9 26,9 
Longicalyx 53,6 57,4 38,3 31,5 
Hirsutum (punctatum) 56,7 - 449 
Hirsutum (NC8) 60,l - 41,6 - 
Hirsutum (C2) 53,5 - 43,9 - 
Barbadense 49,5 - 36,4 
Tomentosum 37,6 35.5 31.5 27,2 

%Mati&e azo- 
the totale dans 
farine dklipidie 

(N x 6,25) . 
Nos 

graines Bibliog. 

56,5 
52,8 - 
59,l 57,1 
51,7 46,3 
55,l 56,3 
51,5 53,2 
52,0 - 
53,1 61,3 
52,8 - 
48,3 - 
52,9 - 
57,3 
59,7 51,9 
59,0 58,6 
53,2 55.6 
47,4 
52,9 - 
45,7 - 
62,l - 

62,4 
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Tableau 3. Spectres des acides amints totaux des espkces du genre Gossypium” 

Gknome Esp&zes 

Nbre 
d’ana- Asp. Thre. Ser. GILI. Pro. Gly. Ala. 

lyses ,f c f c x: c Y L’ .f L u I’ .\- I‘ 

Al Hrrhaceurn 6 IO,38 1.9 3,56 1,7 442 2,7 22367 2.0 3,99 2.5 4.59 1.1 4.38 0.9 
A2 Arhoreum 4 IO,44 2.4 3.78 0,5 4.53 2,0 23,30 2.4 4.03 4.5 1.63 1.1 4,59 1.5 
Bl Anomalum 10 10,19 2.8 3.4 1 3.5 4,53 55 23.36 3,0 4.09 2,9 5,07 1.2 4,39 1.6 
Cl Sturfianurn 12 lo,83 1,7 3,82 4,l 4,63 2,X 21,39 1.5 4.08 4.4 5.18 1.2 5.03 1.0 
c3 Ausrrale 6 lo,48 0,9 3,60 3,7 4,61 3,7 23.20 0.9 4.15 2,5 5.72 I.2 4,66 1.6 
c4 Bickii 4 1945 I,0 3,42 0,3 4,18 0.6 22,35 I.1 4.13 0.7 5.20 0.6 4.72 I.2 
Dl Thurheri 4 lo,23 1,5 3,68 0.5 4,54 2.1 23.35 5.4 3.87 5.2 4.87 1.7 3.70 2.5 
D2-2 Harknessii 2 9,90 -- 3.43 -- 4.34 ~~~ 23.22 3.26 4.95 ~ 3.50 ~- 
D3-d Daridsonii 6 10,20 1.7 3,71 3.4 4.56 2,7 22.79 3.0 3, I2 $5 5.08 0.5 4.69 1.8 
D4 Aridum 6 IO,24 1,7 3,73 0,9 4,47 1,9 22,15 0.6 4.16 2.5 4.86 1.3 4.77 0.9 
D5’ Raimondii 6 lo,55 1,6 3,51 1.5 4.50 2.8 22,39 0.8 3.81 2.8 4.95 1,3 3.64 0.8 
D6 Gossypioides 2 IO,35 -- 3,47 - 4.30 ~-. 22,87 -~~ 4.16 4,x1 4.55 
El Stocksii 6 10,37 2.3 3.40 2.2 4.46 2,8 23.11 2,4 4.16 3.8 5.1 I 0.9 4.36 2.5 
E2 Sornalense 2 10,Sl - 3,43 - 4.49 - 22.72 ~~ 3,98 4.69 4.35 

FD)l Longicalyx Hirsutum 4 8 lo,74 10,Ol 1,8 1.9 3,57 3,86 2.3 2,2 4,46 4,50 3,2 2.3 22,62 22.52 1.6 I,3 4.08 4,12 3.0 2.1 4.90 4.92 1.2 I.3 4.76 4.78 1.1 1.5 

(punctatum) 
(AD)1 Hirsutum 4 IO,28 I,9 3.10 3.2 4.51 5.9 23.04 2.4 4.07 1.0 4,85 3.0 4.50 3.3 

(NC8) 
(AD)1 Hirsutum 8 10.08 1,8 3.65 4,l 4,54 2.4 22.75 1.7 4.09 4.1 4.79 I.4 4.63 1.9 

(C2) 
(AD)2 Barbadense 4 lo,24 0.7 3,47 1.3 4.36 1,7 23.49 1.2 3.98 3.1 4.53 7.4 4.24 2.8 
(AD)3 Tomentosum 2 10.47 - 3.44 -- 4,54 -~ 23,12 ~~ 3.91 ~~ ~~ 4.59 -. 4.32 

Valeurs mayennes (X) et coejicients de uariahilith (D). 

&tre assez importante chez certains acides amids; 
c’est le cas notamment pour l’acide aspartique, 
l’acide glutamique et l’arginine. Les &arts observCs 
au niveau de ces trois acides aminris, chez une 
m?me forme botanique, sous l’influence de vari- 
ations Ccologiques portaient principalement sur la 
partie libre. Par contre, les autres acides aminirs, 
dont la fraction protCique constituait la presque 
totalit de la valeur pond&-ale, prksentaient une 
plus grande stabiliti: aux influences du milieu. Des 
faibles variations ont cependant CtC frkquemment 
obserdes, notamment au niveau d’acides aminirs 
limitants comme la lysine et la mCthionine et 
6taient souvent en relation directe avec des 
conditions de culture qui avaient modif% sen- 
siblement la teneur en matilre azotCe totale de la 
semence. 

Les &arts observks dans ces essais Ctaient toute- 
fois nettement moins importants que ceux mis en 
tvidence entre les diffirentes espkces de Gossypium 
envisagCes ici et dont les semences, A l’exception de 
G. tornentosurn, ont d’ailleurs CtC produites en 
serres tropicales. Dans notre Ctude sur les GOSS_V- 
pium, il semble done que les diffkrences observCes 
entre les espkces seraient avant tout d’ordre gCno- 
mique pour l’ensemble des acides amints et secon- 

dairement sous l’influence de 1’Ccologie pour ceux 
tigurant en quantitC apprkciable dans la fraction 
libre. 

Par rapport aux rttsultats de Nockrashy. nos 
cultivars de G. I~irsutu~~ semblent plus riches en 
lysine et en mttthionine et moins bien pourvus en 
arginine. 

L’examen du Tableau 4 montre tgalement que 
dans le cadre de nos rksultats d’analyse, les esp&ces 
pri-sentant des teneurs assez 6levCes en lysine et en 
mCthionine sont gtneralement peu pourvues en 
arginine. L’inverse est Cgalement vrai. Les vari- 
ations observkes pour la lysine et la mPthionine 
sont supkrieures h l’influence sur celles-ci de la 
fluctuation de la teneur en arginine. 

Les principaux &arts enregistrks pour les 
autres acides aminks font l’objet du Tableau 5. 

I1 est a noter que certains &carts dtpassent par- 
fois 10% de la valeur la plus faible. A retnarquer 
kgalement que les espkces G. S~UJY~OWIII et G. IUIS- 
tralr reprksentent assez souvent les valeurs 
extrgmes. 

Les spectres des acides aminks ne semblent nul- 
lement caractkristiques des diffkrents gCnomes 
envisages. M2me en se limitant aux trois acides 
amin& consid&& prC&demment, il n’existe que 
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4,90 1,8 1,41 
512 l,o 150 
4,90 2,l 156 
5,30 2,5 1,50 
4,80 1,4 1,50 
5,06 2,2 1,62 
4,97 $3 1,73 
5,17 - I,58 
5,02 2,0 1,62 
5,07 99 2,03 
5,04 1,8 1,52 
5,07 - 1,57 
4,99 3,3 1,28 
4,96 - 1,46 
5,09 2,9 1,47 
5,21 1,4 1,84 

2.8 2,86 3.1 13,66 3.1 
L6 2,75 2,5 11,51 1,7 
125 2,98 2,3 1244 4,3 
292 2,77 2,6 11.20 2.4 

2;80 
2,76 
2,86 
2,73 
2,88 
2,70 
264 
2,78 
2,98 
2,79 
2,96 

2,4 2,69 4,2 11,61 2,l 
2.3 2.84 2.6 12.58 1.7 

Val. Met. Ileu. Leu. Tyr. Phen. Lys. Hist. 
1 

Arg. 
” x u x G x u I ” f ” 2 V 2 V x 0 

5,O 3,56 2,0 6,38 136 3,03 6,3 5,53 2,4 4,66 
2,7 3.71 1.1 6,62 0,5 2,91 4,5 5,59 2,3 4,95 
591 3,63 1,9 6,60 1,7 2,95 5,l 5.27 2.3 4,61 
330 3,82 1,7 6,85 130 2,83 4,l 5,48 1,6 5,29 
338 3.50 1.5 
l,8 3,65 1[7 

7w 0,9 3.14 537 5,21 1,3 4,61 
6,84 139 3,3 5.38 1.5 4,X 

2,9 3,68 3,6 6,68 1,5 231 5.32 3,7 5,06 
- 3,73 - 6,88 - 5.80 - 4,91 
7,s 3,‘18 0,9 6,70 176 4,5 5.54 3.4 4.89 
l,5 3,82 1,9 7,02 0,8 136 5,05 1,6 5120 
3,7 3,79 1.1 6,87 038 2.2 ,5.61 1.8 4.74 
- 3,80 - 6,62 - 

673 3.56 1.1 6,45 49 
- 6.43 
436 7,07 0,9 
4.0 6.71 0.6 

1;6 2,85 1:3 11170 1,4 
- 2,79 - 11,77 - 
334 2,85 1,4 11,76 3,2 
l,5 2,71 1,9 11,71 2,3 

- 5;59 -I- 
40 5,45 2,8 
- 5,s9 - 
395 5,43 2,5 
l,8 5,24 1,7 

132 2,93 1,7 12,46 2,0 
- 2.87 - 12.56 - 

3:51 2 
3,59 ,^ 1,9 
3,77 0,9 

4173 
4,64 
4,51 
4,35 
5,5s 

131 2;69 1,6 13;19 3,s 
- 2,65 - 13,33 - 
l,4 2,73 2,2 12,42 2,8 
175 2,94 2,l 11,07 1,5 

5,04 6,l 1,60 

5,02 1,l 1,63 

4,99 3,2 1,53 
4,89 - 1,43 

135 

2,l 

1,3 3,50 l,o 6,26 l,4 
- 3,44 - 6,35 - 

3,59 3,2 6,63 

3,60 2,5 6.67 

0,7 

1,1 

3,03 2,4 5,43 3,2 5,06 099 2,89 1,8 11,78 2,7 

3,08 2,4 ^5,47 1.3 5,22 2,7 3,02 3,5 11,75 1,5 

2,93 0,6 5,58 2,9 4,60 1,6 2,79 2,8 13,60 2,4 
2,93 - 5,49 - 4,75 - 2,80 - 13,51 - 

quelques rapprochements possibles au niveau de 
certains representants des genomes D et E. 

Les gtnomes Dl et D4 par exemple, donnent a 
ce sujet des rtsultats assez concordants: teneurs 
assez Clevees en mtthionine et en lysine, assez 
faible en arginine. Toutefois ces deux especes ne 
sont pas specialement rapprochees du point de 
vue phyletique au sein du groupe genomique D. E 1 
et E2 presentent Cgalement une certaine concor- 
dance, ils sont tous deux faiblement pourvus en 
methionine et en lysine mais presentent une teneur 
&levee en arginine. 

Bien que nos resultats d’analyse ne reproduisent 
pas les &arts importants publies par Nockrashy et 
al. [4], principalement en ce qui concerne la teneur 
en mtthionine, les differences que nous avons 
obtenues entre les especes envisagees sont cepen- 
dant appreciables et ne manquent pas dint&&. 
Deux especes, G. hirsutum var. punctatum (AD)1 et 
G. aridum (D4) se distinguent principalement; elles 
presentent les spectres des acides amints les mieux 
Cquilibres specialement quant aux teneurs en 
lysine totale et en methionine. Deux autres espbces 
s’averent egalement pouvoir etre interessantes, a 
un niveau moindre cependant, le G. thurberi (Dl) 
et le G. sturtianum (Cl). Des introgressions de ces 

caracteres alimentaires favorables, dans les especes 
cultivtes, pourraient etre envisagees en vue d’am- 
Cliorer la valeur nutritive de la farine et des tour- 
teaux de ces dernieres. .I1 est a noter Cgalement que 
les cultivars de G. hirsutum envisages dans notre 
etude presentent deja des spectres des A.A. tres val- 
ables; il est vrai qu’ils posddent deja une certaine 
influence de G. hirsutum var. punctatum dans leur 
gtnome. 

Nous envisagerons, dans une prochaine etude, 
l’evolution du spectre des acides amines dans les 
hexaploides resultant des croisements realis& 
entre les formes cultides et certaines especes sau- 
vages interessantes. 

PARTIE EXPERIMENTALE 

Mat&-iel. Les graines analydes (Tableau 1) proviennent de la 
collection de la Chaire de Phytotechnie des regions chaudes de 
la Fact&e de Gembloux. Toutes ont et& produites dans les 
serres tropicales a Pexception de G. tomentosum dont l’echantil- 
lon recu des Etats-Unis provenait de la Station de Iguala (Mexi- 
que). Le materiel produit en serre est originaire soit de la 
Station INERA de Gandajika au Zaiie, soit de la Station 
d’Iguala au Mexique. 

Mithodes. Pour chaque esptce, les amandes ont ete scpartes 
manuellement des teguments, leurs proportions ponderales 
exprimees en pour-cent des graines entieres et les matieres 
grasses extraites a I’tther sulfurique par le procede Soxhlet. 
Aprts dchage a poids set constant, la determination de la 
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Tableau 4. Teneurs en lysine, methionine et arginine 

Lysine 
4,25 B 4,50% 4,50 g 7,750/, 4,X zi 5% 5 d 5,5x plus de 5,5”/, 

Fl-longical~~ (4,35) E2-somalrnse (4,57) 
(AD)Z-barhadense 

(4360) 
Bl-anomalutn (4,61) 

C3-ausrrale (4,61) 

E I-stocksii (4,64) 

A I-herbaceum (4,66) 
D6-gossypioides 

(4,73) 
DS-raimondii (4,74) 

(AD)3-tomentosum (4,75) 
C4-bickii(4,75) 

D3-d-dauidsonii 

(4989) 
D2-2-harknessii 

(4391) 
A2-arboreutn (4.95) 

Dl-rhurberi (5,06) 
(AD) I-hir.s.NC8 

(5,06) 
D4-aridum (5.20) 

(AD)l-hirs.C2 

(5,22) 
Cl-sturtianurn 

(5.29) 

(AD)l-hirs. puncr. (5,55) 

MCthionine 

1,25 B 1,507; 1,50 ?I 1,75x plus de 1,757~ 

El-stocksii (1,28) 
Al-herbaceum (1,41) 
(AD)3-romentosum (1.43) 

E2-somalense (1,46) 
Fl-longicalyx (1,47) 

A2-arboreum (1,50) 
Cl-sturtianum (1,50) 
C3-australe (1,50) 
DS-raimondii (1,52) 
(AD)Z-barbadense (1,53) 
Bl-anomalum (1.56) 
D6-yossJ@oides (1,57) 

D2-2-harknessii (1,58) 
(AD)]-hirs. NC8 (1,60) 
D3-d-dauidsonii (1.62) 

C4-bickii (1,62) 
(AD)l-hirs. C2 (1.63) 
Dl-thurberi (1,73) 

(AD)l-hirs. punct. (1,84) 
D4-aridum (2.03) 

Arginine 

11 a 12% 12 a 13oj, plus de 13’:; 

(AD)l-hirs. punt. (11,07) 
Cl-sturtianum (11,20) 

AZ-arboreum (11,51) 
C3-australe (11,61) 
Dl-thurberi (11,70) 

D4-aridum (11,71) 
(AD)l-hirs. C2 (11.75) 

D3-d-dauidsonii (11,76) 
D2-2-harknessii (11,77) 
(AD)l-hirs. NC8 (11,78) 

Fl-longicalyx (12,42) 
Bl-anomalum (12.44) 
DS-raimondii (12,46) 
D6-gossypioides (12,56) 
Ccbickii (12,58) 

El-stocksii(l3,lY) 
E2-sornulense (13.33) 

(AD)3-tomentosum (13,51) 
(AD)2-barbadense (13,60) 
A 1 -herbaceum (13,66) 

Tableau 5. Principaux &arts enregistres pour les autres acides 
aminCs 

Acide amine Minimum Maximum 

Acide aspartique 9,90 (D2-2) 1483 (Cl) 
ThrConine 3,40 (El) 3,82 [(AD)11 punct. 
%rine 4,18 (C4) 4,63 (Cl) 
Acide glutamique 21,39 (Cl) 23,49 [(AD)21 
Proline 3,81 (D5) 4,26 (D2-2) 
Glycine 4353 [(AD)21 5,22 (C3) 
Alanine 4324 [(AD)21 5,03 (Cl) . 
Valine 4,80 (C3) 5,30 (Cl) 
Isoleucine 3,50 [C3-(AD)2] 3,82 (Cl-D4) 
Leucine 6326 [(AD)21 7,07 (Fl) 
Tyrosine 2.64 (D6) 3.14 (C3) 
Phtnylalanine 5,05 (D4) 5,8O(D2-2) 
Histidine 2.65 (E2) 3,02C(AD)l] 

mati&e azotie totale de la farine d+lipid+$e a t?tb rCaliste par la 
methode du semi-microKjeldal. Apres une hydrolyse acide 
(HCI 6 N) pendant 22 hr B llo”, nous avons applique la 
methode de Devenyi [7] sur simple colonne avec deux tampons 
au citrate de sodium (pH 3,28 et 4,25). Dans tous les cas, au 
moins deux prises d’&chantillon par objet ont &t& analysCes et 

des ttalons internes ont 6tC ajoutCs avant I’hydrolyse. Pour cha- 
que acide amine, les rCsultats sont exprimks en pour-cent 
matitre aminee totale dtterminie dans l’&hantillon g I’excep- 
tion de NH,. 
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